


“La sociedad avanza y cada vez estamos 
más comprometidos con estilos de vida más 
saludables y respetuosos con nuestro cuerpo 
y el medio ambiente. 
 
La alimentación saludable y adaptada a 
los distintos tipos de dieta debe estar 
más disponible y aportar una experiencia 
placentera al usuario. En Bio 33 Gourmet 
trabajamos para ofrecerte un catálogo de 
productos saludables gourmet con una 
selección cuidadosa que te ayudará a mimar 
a tus clientes haciéndolos sentir especiales y 
comprendidos”.

Directora General 
Bio 33 Gourmet
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En BIO33 Gourmet creemos que para comer sano no hay por qué 
sacrificar el sabor. Nuestros exquisitos productos gourmet están 
elaborados por chefs especializados utilizando sólo los ingredientes 
más frescos y de la más alta calidad para ofrecer una experiencia 
gastronómica verdaderamente única.
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La alimentación saludable ha dejado de ser una moda para convertirse 
en un estilo de vida cada vez más mayoritario.

El 70% de españoles busca opciones de alimentación adaptadas a un 
estilo de vida saludable, pero son cada vez más exigentes, a la hora de 
combinar salud y placer.
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Nuestra oferta busca ofrecer las mejores alternativas para alimentarse 
de forma saludable, sin renunciar al sabor.

Nuestros productos gourmet se seleccionan cuidadosamente para 
cumplir con nuestros estrictos estándares. Apostamos por productos 
de elaboración lenta y artesanal, con ingredientes naturales y de 
procedencia orgánica; sanos, frescos y con un sabor inigualable. 
Nuestra oferta está en constante evolución para reflejar las últimas 
tendencias en alimentación saludable, rica y sostenible.
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Entendemos que tu negocio tiene necesidades únicas, por lo que 
trabajamos en estrecha colaboración con nuestros proveedores para 
crear productos personalizados que se adapten a tus necesidades. 
Ya sea que estés buscando opciones sin gluten, sin azúcar, opciones 
vegetarianas o veganas, o simplemente quieras ofrecer a tus clientes 
la mejor experiencia gastronómica posible, con alternativas más 
saludables y adaptadas a los distintos estilos de dieta y alimentación.
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En BIO 33 Gourmet estamos comprometidos con la sostenibilidad y 
nuestro compromiso no se detiene con la selección de la mejor oferta y 
los mejores ingredientes. Nos aseguramos de que nuestros proveedores 
tengan en cuenta el uso de envases ecológicos y nos esforzamos por 
minimizar los residuos en todos los aspectos de nuestro negocio.
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Tiendas especializadas
Llevamos a tu tienda productos frescos y 
sanos, ajustados a todo tipo de dieta y 
alimentación.

Restaurantes
Ofrecemos una variada oferta de productos 
sanos, frescos y de proximidad para 
restaurantes.

Hoteles
Nuestra oferta es ideal para servicios de 
buffet, eventos y ceremonias.

Nuestra promesa

Seleccionamos cuidadosamente nuestros proveedores y nuestros 
productos para ofrecerte alternativas de alimentación gourmet 

artesana, sostenible y saludable.

Nuestros clientes

Somos distribuidores de hoteles, restaurantes y tiendas especializadas 
en todo el territorio español.
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Healthy Gourmet Corner

La mayoría de personas que buscan llevar una alimentación más 
respetuosa con su organismo y con el medio ambiente, tienen 
dificultades a la hora de encontrar productos que se ajusten a su 
alimentación cuando salen a comer fuera de casa, bien sea en hoteles 
o restaurantes. 
 
Es hora de mimar a tus clientes más exigentes con un rincón diseñado 
exclusivamente pare ellos con productos exquisitos, frescos, de 
proximidad y adaptados a todo tipo de dieta o alimentación. 
 
Déjanos ayudarte a diseñar tu rincón gourmet saludable con productos 
veganos, bio, sin azúcar y sin gluten de nuestro catálogo.

Healthy gourmet corner / buffet
 
Sorprende a tus clientes con 
un rincón de productos de 
alimentación saludable en el 
Buffet de tu hotel. Te ayudamos 
a diseñar el rincón saludable más 
fresco y apetitoso.

Healthy gourmet corner / eventos 
y ceremonias
 
¿Tienes una boda o un evento 
y quieres ofrecer un rincón 
de productos saludables y 
adaptados a los distintos tipos 
de alimentación? Te ayudaremos 
a diseñar el rincón saludable y 
gourmet de tu evento.



• Fabricación artesanal
• Ingredientes naturales
• Producto fresco y de   
  proximidad

Los Pòtit son postres individuales hechos con mimo y 
sin prisas. Elaborados con ingredientes naturales de la 
zona volcánica de Garrotxa, sus capas de sabor emulan 
capas volcánicas que se atraviesan con la cuchara creando 
una explosión de sabor y texturas en la boca. Pòtit es un 
postre orgánico, sano, de fabricación artesanal y con una 
presentación impecable. 

El proceso de producción y envasado de los Pòtit 
está cuidadosamente diseñado para cuidar distintas 
intolerancias, alergias y estilos de vida. Tus clientes 
podrán cuidarse mientras disfrutan de un postre 
exquisito y natural.

PÒTIT
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PÒTIT BANOFFEE

PÒTIT TIRAMISÚ

Crema de toffee, 
galleta crujiente, 
plátano y chantillí 
vegana.

Mousse de 
mascarpone con 
amaretto con 
galleta crujiente y 
almíbar de café y 
cacao.

· Sin gluten
· Sin lactosa
· Vegano

· Vegetariano
· Sin gluten

Fabricación artesanal. Ingredientes 
naturales. Producto fresco y de 
proximidad.

pòtit

PÒTIT PASTEL DE QUESO CON FRESAS

PÒTIT LIMON Y BERGAMOTA

Mousse de queso, 
mermelada de fresa 
y galleta. 

Crema de limón y 
merengue vegano 
de bergamota.

· Vegetariano 
· Sin gluten

· Vegano
· Sin lactosa
· Sin gluten

Postres individuales.pòtit
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PÒTIT CREMA CATALANA CON HIGOS

PÒTIT DE PANNA COTTA CON GRANADA

Crema catalana con 
higos ecológicos 
en ratafía, galleta 
crujiente, crocante 
de avellanas y 
chantillí vegano. 

Panna cotta de 
almendra con 
un toque de 
cardamomo y 
granada ecológica, 
galleta crujiente 
y crocante de 
pistacho. 

· Vegetariano
· Sin gluten
· Sin lactosa

· Sin gluten
· Sin lactosa
· Vegano

Fabricación artesanal. Ingredientes 
naturales. Producto fresco y de 
proximidad.

pòtit
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PÒTIT DE CHOCOLATE Y PERA AL HORNO

PÒTIT CRUJIENTE DE OLOT CON MEMBRILLO

Mousse de 
chocolate negro 
belga 70%, 
almendra tostada, 
peras hechas al 
horno, galleta 
crujiente y crocante 
de avellanas. 

Mousse de queso 
de oveja, cremoso 
de membrillo, 
galleta crujiente 
con un toque de 
anís y crocante de 
nueces. 

· Sin gluten
· Sin lactosa
· Vegano

· Vegetariano
· Sin gluten

Postres individuales.pòtit



PÒTIT POSTRES DE MÚSICO

PÒTIT LA LUNA Y LA CIRUELA

Crema de pasas 
con moscatel y 
cremoso de frutos 
secos, base de 
galleta crujiente, 
decorado con 
crocante de frutos 
secos. 

Crema de coco con 
toques de ciruela, 
galleta crujiente, 
chantillí vegano y 
chips de coco. 

· Sin gluten
· Sin lactosa
· Vegano

· Sin gluten
· Sin lactosa
· Vegano

Fabricación artesanal. Ingredientes 
naturales. Producto fresco y de 
proximidad.

pòtit
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PASTELERÍA
SALUDABLE

• Fabricación artesanal
• Ingredientes naturales
• Producto fresco y de    
  proximidad

Nuestra oferta de pastelería es una alternativa natural, 
fresca y más saludable para quienes quieren seguir 
dándose un capricho mientras cuidan su alimentación. 
Los pasteles y postres de esta exquisita línea han sido 
desarrollados por chefs especializados. 

Cada uno de estos productos ofrece a tus clientes 
una experiencia placentera y saludable. Con ingredientes 
orgánicos y 100% naturales, en nuestra oferta se 
encuentran pasteles y postres bio, sin gluten, veganos, 
vegetaríanos, sin azúcar y sin azúcar refinada.
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PASTELITOS CRUDIVEGANOS

CHEESECAKE DE FRUTOS ROJOS

Son elaborados de forma 100% vegana 
y sin azúcar o con sirope de agave. Se 
pueden elegir en tres distintas variedades: 
cremoso de anacardo y coco, espirulina, 
y cacao con avellana. Son ideales para 
celebraciones y buffets.

Una exquisita versión natural y sana del 
tradicional cheesecake de frutos rojos. 
A base de yogur de soja y queso vegano. 
Con fruta natural bio. 

· Ingredientes naturales
· Vegano
· Sin azúcar 
· Sin azúcar refinado

· Ingredientes naturales
· Vegano
· Sin azúcar refinado

PASTELERÍA 
SALUDABLE

RAW’S

Perfecta combinación de cremosidad y 
frescura. En porción individual, ideales 
para eventos, ceremonias y buffet. 
Disponible en diferentes sabores: 
Maracuyá y mango, frambuesa, 
albaricoque, piña con menta, limón y 
romero, cereza de Sant Climent. 

· Ingredientes naturales
· Vegano
· Sin azúcar refinado
· Sin gluten

Fabricación artesanal. Ingredientes 
naturales. Producto fresco y de 
proximidad.

PASTELERÍA
SALUDABLE
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TARTA CRUDIVEGANA DE CHOCOLATE 
BLANCO Y NEGRO

TARTA DE CALABACÍN, TOMILLO Y LIMÓN

Exquisita combinación de cacao negro, 
frutos secos y chocolate blanco. 100% 
crudivegana, sin gluten y sin azúcar 
refinado. 

Tarta de bizcocho sin gluten y calabacín 
con nata vegana de tomillo y limón.

· Ingredientes naturales
· Vegano
· Sin azúcar refinado
· Sin gluten

· Ingredientes naturales
· Vegano
· Sin azúcar refinado
· Sin gluten

PASTELERÍA 
SALUDABLE

TARTA DE LIMÓN, ROMERO Y COCO

El tradicional pie de limón con toques 
exóticos de coco y aromas de romero. 

· Ingredientes naturales
· Sin gluten
· Vegano

Fabricación artesanal. Ingredientes 
naturales. Producto fresco y de 
proximidad.

PASTELERÍA 
SALUDABLE
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Nuestra oferta de galletas saludables son el complemento 
perfecto para cualquier ocasión. Galletas hechas sin 
prisas, una a una, cuidando cada parte del proceso para 
garantizar el mejor sabor sin descuidar las exigencias 
de alimentación de tus clientes.  

Galletas sin gluten, sin azúcar, sin alérgenos o 
endulzadas de forma natural. Nuestra oferta de galletas 
es perfecta para toda ocasión y para endulzar cualquier 
tipo de dieta. 

GALLETAS 
SALUDABLES 
Y ARTESANAS

• Fabricación artesanal
• Ingredientes naturales
• Producto fresco y de    
  proximidad
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GALLETAS VEGANAS DE TRIGO 
SARRACENO, MELAZA Y ALGARROBA BIO

GALLETAS DE ALMENDRA CON COCO, 
LIMÓN, JENGIBRE Y TÉ MACHA

· Vegano
· Sin azúcar refinado
· Bio
· Sin gluten

· Low carb
· Sin azúcar refinado
· Sin gluten

galletas saludables y artesanas

GALLETA DE TRIGO SARRACENO, 
ZANAHORIA Y ALMENDRA BIO

GALLETA DE TRIGO SARRACENO, 
NARANJA Y CHOCOLATE BIO

· Sin azúcar refinado
· Bio
· Sin gluten

· Sin azúcar refinado
· Bio
· Sin gluten

galletas saludables y artesanas
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GALLETAS DE TRIGO SARRACENO 
CON PISTACHO RECUBIERTAS DE 
CHOCOLATE BIO

GALLETAS DE CASTAÑA RECUBIERTAS 
DE CHOCOLATE BIO

· Sin azúcar refinado
· Bio
· Sin gluten

· Sin azúcar refinado
· Bio
· Sin gluten

galletas saludables y artesanas

GALLETAS DE ESPELTA RECUBIERTAS 
CON CHOCOLATE Y ARÁNDANOS BIO

GALLETAS DE ESPELTA RECUBIERTAS 
CON CHOCOLATE Y COCO BIO

· Sin azúcar refinado
· Bio

· Sin azúcar refinado
· Bio

galletas saludables y artesanas
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GALLETAS VEGANAS DE KHORASAN, 
LIMÓN CARAMELIZADO, JENGIBRE Y 
MELAZA BIO

GALLETAS DE ESPELTA Y CÚRCUMA BIO

· Sin azúcar refinado
· Bio
· Vegano

· Sin azúcar refinado
· Bio

galletas saludables y artesanas

GALLETAS DE ESPELTA Y CACO CON 
EDULCORANTE BIO

GALLETAS DE ESPELTA, ARÁNDANOS Y 
MANZANA BIO

· Sin azúcar
· Bio

· Sin azúcar refinado
· Bio

galletas saludables y artesanas
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GALLETAS VEGANAS DE ESPELTA 
CHOCOLATE Y ANÍS BIO

GALLETAS DE KHORASAN, AVELLANAS Y 
CHOCOLATE BIO

· Sin azúcar refinado
· Bio
· Vegano

· Sin azúcar refinado
· Bio

galletas saludables y artesanas
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Cada vez son más los hoteles, restaurantes y tiendas especializadas 
que están eligiendo BIO 33 Gourmet para satisfacer las necesidades de 
sus clientes más exigentes. Déjanos ayudarte a ofrecerles lo mejor.

Telf.

Telf.

Web

E-mail

Instagram

Facebook

María de Macià 
+34 678 30 77 00

Carina Mejías
+34 600 53 79 32

www.bio33gourmet.com

comercial@bio33gourmet.com 

@Bio33Gourmet

@bio33gourmet




